
A L L E R G E N I  -  A L L E R G I E N  -  A L L E R G I E S 
Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getränke. Wir sind bereit, Sie bestmöglich zu beraten.

Dear customer, our staff is happy to help you choose the best dishis based on any specific food allergy or intolerance. Our team is well trained and will do its best to meet your needs.

Il Ristorante
Piazza Marina



Strigolo
aea vaesana 

Pasta con pesce
NUDELN MIT MEERESFISCH  -  PASTA WITH SEA FISH

Ø	Spaghetti alla scogliera (Meeresfrüchten)	 20,90
	 Pesce misto, gamberi, cozze, vongole, pomodoro
	 Gemischte Fisch, Garnelen, Mies- u. Venusmuscheln, Tom.
	 Mixed fish, shrimp, mussels, clams, tomatoes sauce

O	Spaghetti alle vongole	 16,90
	 Vongole, aglio, pomodorini e vino
	 Venusmuscheln, Knoblauch, Kirschtomaten und Wein
	 Clams, garlic, cherry tomatoes and white wine

Ø	Spaghetti alla busera	 16,90
	 Scampi, scalogno, pomodoro, aglio, poco peperoncino
	 Scampi, Schalotte “Zwiebel”, Tomate soße, Knoblauch, bisschen scharfe
	 Scampi, shallot, tomatoes sauce, garlic, a bit spicy

O	Spaghetti con cozze pepate	 14,90 
	 Cozze, aglio, pomodoro, vino bianco, pepe 
	 Miesmuscheln, Knoblauch, Tomaten, Weißwein, Pfeffer
	 Peppered mussels, garlic, tomatoes, white wine

Ø	Spaghetti sfiziosi	 14,90
	 Gamberi, zucchine, rucola e pomodorini
	 Garnelen, Zucchini, Tomaten • Shrimps, courgettes, tomatoes

Ø	Spaghetti profumati	 14,90
	 Acciughe, aglio, datterini, pomodori secchi, olive taggiasche, scorza di limone
	 Sardellen, Knoblauch, Datterini-Tomaten, getrocknete Tomaten, Taggiasca-Oliven, Zitronenschale
	 Anchovies, garlic, datterini tomatoes, dried tomatoes, Taggiasca olives, lemon zest

Ø	Spaghetti carbonara di spada “Sublime”	 15,90
	 Pesce spada, uova, panna, grana, bottarga
	 Spaghetti mit Schwertfisch, Eier, Rahmsoße, Parmesan, Bottarga
	 Spaghetti with Sword-fish, egg, cream-sauce, parmesan cheese, bottarga

Ø	 Spaghetti deliziosi	 15,90
	 Gamberi, pomodori secchi, pesto alla genovese, granella di pistacchio
	 Garnelen, trockene Tomaten, Basilikum-Soße, Pistazienkorn
	 Prawns, dried tomatoes, pesto sauce, pistachio grain

Ø	 Gnocchi della casa  “Pasta home made”	 15,90
	 Gamberi, pomodorini, zucchini, panna, pesto
	 Garnelen, Kirschtomaten, Zucchini, Sahne, Basilikum-Soße
	 Shrimp, cherry tomatoes, courgettes, garlic, pesto sauce

Ø	Strigolo “mare e monti” “Pasta home made”	15,90
	 Calamaretti, porcini, aglio, panna
	 Haus-Nudeln mit Kalmare, Steinpilze, Knoblauch und Rahmsoße
	 Home made pasta with baby calamaries, porcini mushrooms, garlic, cream-sauce

Ø Strigolo “aea vaesana”   “Pasta home made”	 15,90
	 Vongole, gamberi, pomodoro secco, pomodorini
	 Haus-Nudeln mit Venusmuscheln, Garnelen, getroknete Tomaten kirsche
	 Home made pasta with clams, shrimp, sun-dryed tomatoes, cherry tomatoes

O	Tagliatelle polo nord   “Norway”	 15,50
	 Salmone affumicato, pomodorini, panna, pomodoro
	 Bandnudeln mit Räucherlachs, Kirschtomaten, Sahne, Tomaten
	 Smoked salmon, cherry tomatoes, cream-sauce, tomatoes

Ø	Tagliatelle riviera	 15,50
	 Gamberetti, zucchini, aglio, peperoni, panna
	 Bandnudeln mit Garnelen, Zucchini, Knoblauch, Paprikaschoten, Sahne
	 Shrimp, courgettes, garlic, peppers, cream-sauce

Ø	Frègula alla marinara “specialità sarda”	 17,90
	 Pesce misto, gamberi, cozze, pomodoro
	 Gemischte Fisch, Garnelen, Mies- u. Tom.
	 Mixed fish, shrimp, mussels, tomatoes sauce

Pane - Grissini  Knabberstangen - Polenta	 1,00
Ketchup - Mayonnaise	 0,30
Salsa rosa  - Pink dip - Cocktail sauce	 0,50
Salsa Caesar souce	 1,20

Salsa BBQ - BBQ Soße - BBQ sauce	 1,20
Tex sauce “home made sauce”	 1,20
Salsa pepe verde Grüne Pfeffersoße - Green pepper sauce	 2,50
Salsa panna e funghi Pilzen u. Rahmsoße - Mushrooms cream sauce  2,50

Bruschette &
Insalatone

O	 Bruschetta di mare	 7,00
	 Pomodorini, aglio, origano, acciughe
	 Frische Tomaten, Knoblauch, Oregano, Sardellen
	 Cherry tomatoes, garlic, oregano, anchovies

O	 Bruschetta dell’orto	 6,30
	 Pomodorini, aglio, origano
	 Frische Tomaten, Knoblauch, Oregano
	 Cherry tomatoes, garlic, oregano

O	Pane Pizza	 5,90
	 con pomodoro, aglio, origano 
	 Pizza Brot mit Tomaten, Knoblauch und Oregano
	 Pizza bread with tomatoes, garlic and oregano

O	Pane Pizza “bianca”	 5,90
	 con olio, aglio, rosmarino 
	 Pizza Brot mit Öl, Knoblauch, Rosmarin
	 Pizza bread with oil, garlic, rosemary

O	Mediterranea	 14,50 
	 Tonno, insalata mista, olive, scaglie grana, uova e fagioli
	 Thunfisch, gemischtem Salat, Oliven, Parmesanspäne, Eier, Bohnen
	 Tuna fish, mixed salad, olives, shaved parmesan, eggs, beans

Ø	Insalata di mare in bellavista	 14,00 
	 Bollito di mare su insalata mista
	 Gekochte Meeresfrüchte auf gemischtem Salat
	 Boiled seafood on mixed salad

Ø	Ins. della casa Salad des Hauses - House salad	 15,90 
	 Gamberetti, mais, insalata, pomodoro, carote, bufala, salsa rosa
	 Garnelen, Mais, Salat, Tom., Karotten, Büffelmozz. u. Cocktailsoße
	 Shrimps, corn, salad, fresh tom., carrots, buffalo mozz. and cocktail sauce

O	Irlanda	 15,90
	 Carpaccio di manzo, scaglie di grana su insalatina
	 Carpaccio (rohe Filetscheiben), Parmesanspäne, Salat
	 Carpaccio (slices of raw beef fillet), shaved parmesan, salad

O	 Caprese di “bufala”	 13,90 
	 Bufala mozzarella, pomodoro, olive nere, origano, rucola
	 Büffelmozzarella, Tomaten, schwarze Oliven, Oregano, Rauke
	 Buffalo mozzarella, tomatoes, black olives, oregano, rocket salad

O	Delizia Campana	 15,90 
	 Bufala mozzarella, ins., pomodoro, tonno, olive, origano
	 Büffelmozzarella, Salat, Tomaten, Thunfisch, Oliven, Origano
	 Buffalo mozzarella, salad, tomatoes, tuna, olives, oregano

O	Ruspante	 13,90
	 Pollo a julienne, Feta greca, insalata, pom., peperoni
	 Hähnchen-Julienne, griechischer käse “Feta”, Salat, Tomaten, Paprikaschoten
	 Chicken Julienne, Greek cheese “Feta”, salad, tomatoes, peppers

O	Caesar Salad	 13,90 
	 Ins. verde, pollo, pane tostato, parmiggiano, salsa Caesar
	 Grüner Salat, Hahnchenstücken, Brot, Parmesanspäne, Caesar soße
	 Green sald, Chicken breast, shaved parmesan, Caesar sauce

GROßE GEFÜLLTE SALATE

LARGE STUFFED SALADS

Antipasti di mare
             VORSPEISEN   -  APPETIZERS

Ø	Capasanta in bellavista (3 pcs) 	 12,00 
	 Jakobsmuscheln • Scallops

Ø	Cocktail di gamberetti	 14,00
	 Garnelen in Cocktailsoße • Small shrimps in cocktailsauce

Ø	Sfizietto di mare	 18,90
	 Dentice, ins. di mare, spada affumicato, gamberetti, sarde in saor
	 Rahmsnapper, verschiedene Fisch-Salat , geräucherter Schwertfisch, Garnelen, Sardinen mit Zwiebeln
	 Cream snapper, mixed fish-salad, smoked swordfish, prawns, sardines with onionsNEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW



In questo locale non si paga il coperto
Wir berechnen kein Gedeck

No cover charge

Secondi di mare
HAUPTSPEISEN MIT FISCH - FISH SECOND COURSES

Ø	Branzino ai ferri con patate	 21,90
	 Doppio filetto di branzino con patate	
	 Doppel Gegrilltes Seebarschfilet mit roast Kartoffeln
	 Double grilled sea bass-fillet with roasted potatoes

O	Salmone ai ferri “Norway” con patate	 21,90
	 Lachs vom Grill mit roast Kartoffeln
	 Grilled salmon with roasted potatoes

Ø	Pesce spada “alla sorrentina” con patate	 23,90
	 Filetto di spada, olive taggiasche, pomodorini, pom. secco, capperi, timo
	 Schwertfischfilet, Oliven, frische Tomaten, getrocknete Tom., Kapern, Thymian, roast Kartoffeln
	 Sword-fish, olives, fresh & sun-cherry tomatoes, capers, thyme, roasted potatoes

Ø	Seppie e gamberoni ai ferri con patate	 23,90
	 Gegrillte Tintenfische und Garnelen mit roast Kartoffeln
	 Grilled cuttlefish and cratfish with roasted potatoes

Ø	Grigliata di pesce	 29,50
	 Branzino, salmone, calamaro, gamberone, seppia
	 Seebarschfilet, Lachs, Calamaro, Garnelen, Tintenfisch
	 Sea bass, salmon, squid, prawn, cuttlefish

Ø	Special Marina “Fantasie di Mare” 	 29,50
	 Degustazione di pesce in bellavista	
	 10  Verschiedene mariniert und gekocht Fisch Vorspeisen
	 10 different marinated and boiled fish appetizers

O	Cozze alla marinara	 15,50
	 Miesmuscheln nach Matrosenart 	
	 Mussels with garlic and tomato sauce

Ø	Teciada di Mare	 21,50
	 Vongole, cozze, crostacei, capasanta, pomodoro	
	 Venusmuscheln, Miesmuscheln, Jakobsmuscheln, Garnelen, Tomaten
	 Mussels, clams, scallops, shrimps, tomatoes

Ø	Gran fritto di mare	 22,50
	 Gemischte frittierte Fische
	 Mixed fried fish

Ø	Calamari fritti	 19,50
	 Frittierte Tintenfischringe
	 Fried calamari

Ø	Calamari ai ferri con patate	 21,50
	 Gegrillter Tintenfisch mit roast Kartoffeln
	 Grilled calamari with roasted potatoes

Ø	Spiedone di pesce con patate	 21,50
	 Salmone, calamaro, gambero, spada
	 Spieß Lachs, Kalamare, Gambas, Schwertfisch mit roast Kartoffeln
	 Skewer of fish: Salmon, Calamari, prawn, swordfish with roasted potatoes

Grigliata

Ø	Petto di pollo ai ferri con patate	 18,50
	 Hähnchenbrust vom Grill mit roast Kartoffeln
	 Grilled chicken breast with roasted potatoes

Ø	Entrecote ai ferri (Irlanda) patate  (300 gr.)	 22,90
	 Rindersteak vom Grill ohne Knochen mit Roast Kartoffeln
	 Sirloin steak grilled with roasted potatoes

Ø	Filetti di branzino ai ferri con patate	 22,90
	 Gegrillte Seebarschfilet mit roast Kartoffeln
	 Grilled sea bass-fillet with roasted potatoes

O	 Delicatesse “San Daniele e melone”	 14,90
	 Rohschinken, gelbe Melone
	 S. Daniele ham, yellow melon

O	Spaghetti primavera	 14,90
	 Verdure, aglio, pomodoro
	 Gemüsen, Knoblauch, Tomaten
	 Vegetables, garlic, tomatoes

O	Spaghetti alle vongole	 18,90
	 Vongole, aglio, pomodorini e vino
	 Venusmuscheln, Knoblauch, Kirschtomaten und Wein
	 Clams, garlic, tomatoes and white wine

Special Marina

G l u t e n  F r e e                    G l u t e n  F r e e

O	Margherita	 8,50
	 Pomodoro, mozzarella
	 Tomaten, Mozzarella
	 Tomatoes, mozzarella

P I Z Z A                    P I Z Z A
O	Capricciosa	      12,90
	 Prosciutto, funghi, carciofi, pomodoro, mozzarella
	 Gekochter Schinken, Pilze, Artischoken, Tom., Mozz.
	 Ham, mushrooms, artichokes, tom., mozzarella

O	Diavola “salame piccante”  10,90
	 Salame piccante, pomodoro, mozzarella
	 Scharfe Salami, Tomaten, Mozzarella
		 Spicy salami, tomatoes, mozzarella

O	Verdure miste ai ferri	 7,90
	 Gegrilltes Gemüse  •  Grilled vegetables

O	Insalata mista	   5,80
	 Gemischter Salat  •  Mixed green salad

Ø	Patate al forno	   5,00
	 Roast Kartoffeln  •  Roast potatoes

A volte la cucina e la pizzeria non lavorano coordinate; ci scusiamo per eventuali ritardi
Die Küche und Pizzeria arbeiten nicht koordiniert/zeitgleich. Wir entschuldigen uns für eventuellen Verspätungen 

Due to the different preparation time, food might be served not at the same time 



NEW

NEW

Gran Gusto Italiano 

Datterino e bufala

Antipasti di terra
             VORSPEISEN   -  APPETIZERS

O	 Bruschetta dell’orto	 6,30
	 Pomodorini, aglio, origano
	 Frische Tomaten, Knoblauch, Oregano
	 Cherry tomatoes, garlic, oregano

O	Pane Pizza “bianca”	 5,90
	 con olio, aglio, rosmarino
	 Pizza Brot mit Öl, Knoblauch, Rosmarin
	 Pizza bread with oil, garlic, rosemary

O	 Caprese di “bufala”	 13,90 
	 Bufala mozzarella, pomodoro, olive nere, origano, rucola
	 Büffelmozzarella, Tomaten, schwarze Oliven, Oregano, Rauke
	 Buffalo mozzarella, tomatoes, black olives, oregano, rocket salad

O	Tartare di “manzetta bassanina limousine” 120 g.	 13,90
	 Tartare Jungrinder   “limousine 18 Monate”
	 Tartare young beef  “18 months limousine”

O	Gran Gusto Italiano	 19,00 
	 Prosciutto crudo, carciofi, burrata, peperoni sott’aceto 
	 Rohschinken, Artischocken, Butterkäse, Eingelegte Paprikaschoten
	 Raw ham, artichokes, butter-cheese, pickled peppers

O	Delicatesse “San Daniele e melone”	 14,00 
	 Rohschinken, gelbe Melone
	 S. Daniele ham, yellow melon

Primi di terra
PASTA MIT FLEISCH U. GEMÜSE  -  PASTA WITH MEAT A. VEGETABLE

O	Spaghetti datterino e stracciatella di bufala	 13,90
	 Pomodoro datterino, basilico, stracciatella, aglio
	 Kirschtomaten, Basilikum, Stracciatella, Knoblauch
	 Cherry tomatoes, basil, stracciatella, garlic

O	Spaghetti freschi	 12,90
	 Pomodorini, basilico, olive nere, scaglie di grana
	 Kirschtomaten, Basilikum, Oliven, Parmesanspäne
	 Cherry tomatoes, basil, olives, shaved parmesan

O	Spaghetti primavera	 13,50
	 Verdure fresche, aglio, pomodoro
	 Frisches Gemüse, Knoblauch, Tomaten
	 Fresh vegetables, garlic, tomatoes

O	Spaghetti aglio, olio           (spicy)	 10,90
	 Aglio, olio, peperoncino, pomodorini
	 Knoblauch, Öl, Peperoni und Kirschtomaten
	 Garlic, olive oil, chillie pepper and cherry tomatoes

O	Spaghetti al ragù “Marina Art”	 10,90
	 Fleischsoße
	 Meat sauce

O	Spaghetti al pesto genovese	 12,90
	 Pecorino, basilico, pinoli, parmigiano
	 Spaghetti mit Scharfkäse, Basilikum-Soße, Pinienkerne, Parmesan
	 Spaghetti with Ewe’s milk cheese, basil, pine-nuts, parmesan cheese

O	Spaghetti alla carbonara	 13,50
	 Pancetta, uova, parmigiano, panna
	 Eier, Speck, Sahne und Parmesan
	 Eggs, bacon, cream sauce and parmesan cheese

O	Spaghetti all’amatriciana  (spicy)	 13,50
	 Pecorino, pancetta, pomodoro, peperoncino, cipolla
	 Pecorino-Käse, Speck, Tomate, Chilischote, Zwiebeln
	 Pecorino cheese, bacon, tomato, chilli pepper, onion

O	Spaghetti alla carbonara vegetariana	 14,50
	 Uova, parmigiano, peperoni, melanzane, zucchine, cipolla, panna
	 Eier, Parmesan, Peperoni, Auberginen, Zucchini, Zwiebeln, Sahne
	 Eggs, parmesan cheese, pepperoni, eggplant, zucchini, onions, cream sauce

Ø	Lasagne alla bolognese	 11,90
	 Überbackene Lasagne Bolognese art
	 Baked lasagna with meat sauce

O	Tortelloni panna e prosciutto	 12,90
	 Teigtaschen mit Sahne und gekochtem
	 Ravioli with cream sauce and ham

Ø	Pennette alla parmigiana	 12,90
	 Crema di melanzane, parmigiano, pomodoro, basilico
	 Auberginencreme, Parmesan, Tomate, Basilikum
	 Aubergine Cream, Parmesan, Tomato, Basil

O	Pennette all’arrabbiata    (spicy)	 12,90
	 Olive taggiasche, pomodoro fresco e peperoncino, aglio
	 Arrabbiata Art (scharf) mit Oliven, frischen Tom., Chili, Knoblauch 
	 Arrabbiata style with olives and fresh tom., chillie peppers, garlic (spicy)

O	Pennette rustiche	 13,50
	 Bocconcini di pollo, panna, pesto e peperoni
	 Makkaroni mit Hähnchen, Sahne, Basilikum-Soße und Paprikaschoten
	 Chicken breast, garlic, pesto sauce and peppers

O	Tagliatelle alla boscaiola	 14,90
	 Funghi misti, panna, rucola
	 Verschiedenen Pilze, Sahne, Rauke
	 Mixed mushrooms, cream-sauce, rocket salad

O	Gnocchi ai formaggi  “Pasta home made”	 14,90
	 Gorgonzola, parmigiano, edamer, emmenthal e montasio
	 Gorgonzola, Parmesan, Edamer, Emmentaler und Montasio
	 Gorgonzola, parmesan, edamer, emmenthal and montasio

O	Gnocchi malga “Malga Art” “Pasta home made”	 15,50
	 Speck, rucola, panna, pomodoro, paprika dolce, gorgonzola
	 Speck, Rauke, Sahne, Tomaten, süßes Paprikapulver, Gorgonzola
	 Speck, rocket salad, cream-sauce, tomatoes, sweet paprika powder, gorgonzola

NEW



NEW

Entrecote ai ferri

Secondi di terra
HAUPTSPEISEN MIT FLEISCH  -  MEAT SECOND COURSE

Ø	Petto di pollo ai ferri con patate fritte	 17,50
	 Hähnchenbrust vom Grill mit Pommes		 Grilled chicken breast with french fries

Ø	Tagliata di pollo con patate al forno	 18,50
	 su misticanza con grana a scaglie, pomodorini e glassa di aceto balsamico 
	 Geschnetzeltes Hähnchen auf Salat mit Parmesanflocken, Kirschtomaten und Balsamico-Essig-Glasur		 Sliced ​​chicken on salad with parmesan flakes, cherry tomatoes and balsamic vinegar glaze

Ø	Straccetti di pollo all’orientale	 18,50
	 Pollo piccante con riso integrale e curry
	 Hähnchen Streifen “Orientalische Art” mit Getreide Reis und Curry
	 Chicken Strips “Oriental Style” with brown rice and curry

Ø	Milanese con patate fritte                       300 gr.	 16,50
	 Wienerschnitzel mit Pommes
	 Breaded pork-cutlet with french fries

Ø	Cordon bleu con patate fritte                  400 gr.	 18,60
	 Cordon bleu mit Pommes
	 Cordon bleu with french fries

Ø	BBQ Rack di costicine con patate fritte 	 18,00
	 Schweinerippechen BBQ Soße mit Pommes
	 Spare ribs in BBQ sauce with french fries

Ø	Spiedone di carne con patate fritte  Bbq sauce	 18,50
	 Pollo, maiale, patate fritte 
	 Fleischespiessen (Hähnchen, Schwein) mit Pommes
	 Skewer of meat: Chicken, pork with french fries

Ø	Magnific Burger       “Burger souce”           300 gr.”	21,50
	 Angus “Irlanda” ins., pom., formaggio, pancetta, patate fritte
	 “Angus-fleisch” Salat, Tomaten, Käse, Bacon, Pommes
	 “Irish-angus” salad, tomatoes, cheese, bacon, french fries

Ø	Old Classic Burger  “Tex souce”             300 gr.	 21,50
	 Angus “Irlanda” pancetta, peperoni, cipolla, formaggio, patate fritte
	 “Angus-fleisch” Bacon, Paprikaschoten, Zwiebeln, Käse, Pommes
	 “Irish-angus” bacon, peppers, onion, cheese, french fries

Ø	Double Burger Chicken cheese          300 gr.	 19,50
	 Burger di pollo, verdure ai ferri, formaggio, patate, ins., pom.		 Hähnchenburger mit Gegrilltes Gemüse, Käse, Pommes, Salat, Tom.
	 Chicken burger, Grilled vegetables, cheese, french fries, salad, tom.

Ø	Entrecote ai ferri (Irlanda) patate fritte (300 gr.)	 21,90
	 Rindersteak vom Grill ohne Knochen mit Pommes
	 Sirloin steak grilled with french fries

Ø	Entrecote al pepe verde (Irlanda) patate fritte (300 gr.)	 23,50
	 Rindersteak in grüner Pfeffersoße mit Pommes
	 Sirloin steak with green pepper in cream sauce with french fries

Ø	Entrecote alla cacciatora (Irlanda) patate fritte  (300 gr.)	 24,50
	 Funghi, cipolla, panna, patate fritte
	 Rindersteak mit verschiedene Pilze, Zwiebeln, Rahmsoße, Pommes
	 Sirloin steak with mixed mushrooms, onion, cream sauce, french fries

Ø	Filetto di manzo (Irlanda) patate fritte (300 gr.)	 28,90
	 Rinderfilet vom Grill mit Pommes
	 Grilled filet steak with french fries

Ø	Filetto al pepe verde (Irlanda) patate fritte (300 gr.)	 30,90
	 Rinderfilet mit grüner Pfeffersoße, Rahmsoße mit Pommes
	 Steak-filet with green pepper in cream sauce, french fries

Ø	Cowboy Steack con patate fritte             (700 gr.)	 32,90
	 Mini Tomahawk “Scottona spagnola”             “Tex souce”
	 Gegrillte Cowboy Steak (Mini Tomahawk) mit Pommes
	 Grilled Cowboy Steak (mini tomahawk) with french fries

Ø	Grigliata di carne mista con patate fritte      (800 gr.)	 32,00
	 Fünf  Gegrilltes verschiedene Fleisch mit Pommes
	 Five  grilled different meats with french fries      “Tex souce”

Baby        Kids
O	Pennette o Spaghetti al ragù “o” pomodoro	 7,90
	 Makkaroni o. Spaghetti mit Fleisch - o. Tomatensoße
	 Pennette or Spaghetti with meat or tomatoes sauce

O	Pennette panna e prosciutto	 8,50
	 Makkaroni mit Sahne und Schinken
	 Pennette with ham and cream

Ø	Lasagne alla bolognese	 8,50
	 Überbackene Lasagne • Baked lasagna

Ø	Pepite di pollo con patate fritte	 9,90
	 Hähnchen Nuggets mit Pommes frites		 Chicken nuggets with french fries

Ø	Cheese burger con patate fritte	 9,90
	 Käseburger Pommes
	 Cheese burger french fries

Ø	Würstel con patate fritte	 9,90
	 Würstel mit Pommes frites
	 Wurst with french fries

Ø	Fish & chips Filetti di pesce fritto con patate	 9,90
	 Gebackenes Fischfilet mit Pommes Frites
	 Fried fish fillets with french fires

O	Pizza Baby Margherita	 7,00
	 con pomodoro, mozzarella		 mit Tomaten, Mozzarella • with tomatoes, mozzarella

O	Pizza al prosciutto “o” salame	 8,50
	 con pomodoro, mozzarella, prosciutto o salame		 mit Tom., Mozz., gekochter Schinken oder Salami
	 with tomatoes, mozzarella, ham or salame

Contorni & Insalate
VERSCHIEDENE BEILAGEN  -  MIXED VEGETABLES

Ø	Patate fritte	 5,30
	 Pommes frites • French fries

Ø	Patate al forno 	 5,30
	 Röstkartoffeln
	 Roast potatoes

O	Verdure miste ai ferri	 8,00
	 Verschiedene gegrilltes Gemüse
	 Mixed grilled vegetables

O	Insalata mista	 5,80
	 Gemischter Salat
	 Mixed green salad

O 	Rucola, carote e parmigiano	 7,00
	 Rauke Salat, Karotten und Parmesanspäne
	 Rocket salad, carrots and shaved parmesan

O 	Insalata mista, tonno e cipolla	 9,50
	 Gemischter Salat, Thunfisch und Zwiebeln
	 Mixed green salad, tuna with onions

O	Casertana con mozzarella di bufala	 9,90
	 Pomodoro, insalata, mais, mozzarella di bufala
	 Tomaten, Salat, Mais, Büffel Mozzarella
	 Tomatoes, salad, mais, bufalo mozzarella

NEW

NEW



NEW

NEW

Pizza Italiana

Pizza Lucifero

Variazioni per ogni ingrediente da € 0,50 a € 3,00
Jeder Extrawunsch von € 0,50 bis € 3,00

Prices for each extra ingredients: € 0,50 to € 3,00

Pizze tradizionali

O	Honolulu	 13,50
	 Ananas, prosciutto, salamino piccante, pomodoro, mozzarella
	 Ananas, gekochter Schinken, scharfe Salami, Tom., Mozzarella
	 Pineapple, ham, spicy salami, tomatoes, mozzarella

O	Hawaii	 11,90
	 Ananas, prosciutto, pomodoro, mozzarella
	 Ananas, gekochter Schinken, Tomaten, Mozzarella
	 Pineapple, ham, tomatoes, mozzarella

O	Valtellina	 13,50
	 Bresaola, scaglie di grana, rucola, pomodoro, mozzarella
	 Bündner-Fleisch, Parmesanspäne, Rauke, Tomaten, Mozzarella
	 Air-dried beef, shaved parmesan, rocket salad, tomatoes, mozzarella

O	San Daniele	 13,00
	 Prosciutto crudo, pomodoro, mozzarella
	 Rohschinken, Tomaten, Mozzarella
	 Raw ham, tomatoes, mozzarella

O	Italiana con burrata	 14,50
	 Burrata, S. Daniele, pomodorini, rucola, pomodoro, mozzarella
	 Butterkäse, Rohschinken, Kirschtomaten, Rauke
	 Butter-cheese, raw ham, cherry tomatoes, rocket salat

O	La Fattoria	 13,90
	 Salsiccia, pancetta, patate, rosmarino, pomodoro, mozzarella
	 Einheimische Wurst, Speck, Kartoffeln, Rosmarin, Tom., Mozzarella
	 House-wurst, bacon, potatoes, rosemary, tomatoes, mozzarella

O	Tirolese con burrata	 14,50
	 Speck, porcini, pomodori secchi, mozzarella
	 Speck, Steinpilze, Butterkäse,  getrocknete Tomaten, Mozzarella
	 Tiroler speck, ceps-mushrooms, butter-cheese, dryed tom., mozz.

O	Salsicciotta con burrata	 13,00
	 Salsiccia veneta, rosmarino, pomodoro, mozzarella
	 Einheimische Wurst, Rosmarin, Butterkäse, Tomaten, Mozzarella 
	 House-wurst, rosemary, butter-cheese tomatoes, mozzarella

O	Calzone	 12,00
	 Prosciutto, funghi, pomodoro, mozzarella
	 Gekochter Schinken, Pilze, Tomaten, Mozzarella
	 Ham, mushrooms, tomatoes, mozzarella

O	Gustosa con burrata	 13,90
	 Pancetta, pomodoro, mozzarella, porcini, parmigiano
	 Bauchspeck, Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Parmesankäse, Butterkäse
	 Bacon, tom., mozz., ceps-mushrooms, parmesan cheese, butter-cheese

O	Quattro formaggi e salamino	 12,50
	 4 Käsesorten und scharfe Salami, Tomaten
	 4 types of cheese and spicy salami, tomatoes

Ø	Cip e Ciop	 12,00
	 Patate fritte, würstel, pomodoro, mozzarella 
	 Pommes frites, Würstel, Tomaten, Mozzarella
	 French fries, würstel, tomatoes, mozzarella

Ø	Viennese	 9,90
	 Würstel, pomodoro, mozzarella 
	 Würstel, Tomaten, Mozzarella
	 Würstel, tomatoes, mozzarella

O	Diavola “salame piccante”	   10,50
	 Salame piccante, pomodoro, mozzarella
	 Scharfe Salami, Tomaten, Mozzarella
	 Spicy salami, tomatoes, mozzarella

O	Salame Veneto	   9,90
	 Salame dolce, pomodoro, mozzarella
	 Salami, Tomaten, Mozzarella
	 Salami, tomatoes, mozzarella

O	Inferno	 12,00
	 Salamino piccante, cipolla, pecorino, pomodoro, mozzarella
	 Scharfe Salami, Zwiebeln, Pecorino, Tomaten, Mozzarella
	 Spicy salami, onion, pecorino cheese, tomatoes, mozzarella

O	Regina	 11,90
	 Prosciutto, funghi, pomodoro, mozzarella
	 Gekochter Schinken, Pilze, Tomaten, Mozzarella
	 Ham, mushrooms, tomatoes, mozzarella

O	Cotto Padano	   9,90
	 Prosciutto, pomodoro, mozzarella
	 Gekochter Schinken, Tomaten, Mozzarella
	 Ham, tomatoes, mozzarella

O	Edelweiss / Funghi e salamino	 12,00
	 Funghi, salame piccante, pomodoro, mozzarella
	 Pilze, scharfe Salami, Tomaten, Mozzarella
	 Mushrooms, spicy salami, tomatoes, mozzarella

O	Capriccio d’estate	 12,50
	 Prosciutto, funghi, carciofi, pomodoro, mozzarella
	 Gekochter Schinken, Pilze, Artischoken, Tomaten, Mozzarella
	 Ham, mushrooms, artichokes, tomatoes, mozzarella

O	Porcina	 13,90
	 Porcini, salamino, pecorino, cipolla, pomodoro, mozzarella
	 Steinpilze, Salami, Pecorino, Zwiebel, Tomaten, Mozzarella
	 Porcini mushrooms, salami, pecorino, onion, tomatoes, mozzarella

O	Gradevole	 14,50
	 Gorgonzola, porcini, salamino piccante, pomodoro, mozzarella
	 Gorgonzola, Steinpilze, scharfe Salami, Tomaten, Mozzarella
	 Blue cheese, porcini, mushrooms, spicy salami, tom., mozzarella

O	La Casa “Marina Art”	 15,00
	 S. Daniele, porcini, pomodorini, scaglie di grana, pomodoro, mozz., rucola
	 Rohschinken, Steinpilze, Kirschtom., Parmesanspäne, Tom., Mozz., Rauke
	 Raw ham, porcini mushrooms, cherry tom., shaved parmesan, tom., mozz., rocket salad

O	Taggiasca	 12,00
	 Olive taggiasche, acciughe, pomodoro, mozzarella
	 Oliven, Sardellen, Tomaten, Mozzarella
	 Olives, anchovies, tomatoes, mozzarella

O	Lucifero	 13,50
	 Gorgonzola, salamino, cipolla, peperoni, peperoncino, pom., mozz.
	 Gorgonzola, scharfe Salami, Zwiebel, Paprika, Scharfe, Tom., Mozz.
	 Blue cheese, spicy salami, onions, chili pepper, tom., mozz.

Ø	Alcuni prodotti possono essere congelati all’origine
	 Einige Produkte können auch tiefgefroren sein

	 Some dishes may contain frozen products



NEW

CASSA VELOCE  -  SCHNELL KASSE  -  TO PAY 
Per pagare alla cassa, porti con sè la Personal Card. Grazie!

Liebe Gäste, zum Bezahlen bringen Sie ihre Personal Card bitte an die Kasse. Danke!  -  Please take your personal card and pay at the cashdesk. Thank you!

Birra alla spina
BIER VOM FASS  •  DRAUGHT BEERS

IT	Birra Bionda - Helles - Lager	 lt. 0,30	  4,20
	 Halber liter           4,6%	 lt. 0,50	  5,80
	 Large	 lt. 1,00	 10,00
IT	Radler “birra e lemon”	 lt. 0,30	  4,20
	 Halber liter	 lt. 0,50	  5,80
	 Large	 lt. 1,00	 10,00
IT	Birra Rossa - Rotes Bier - Red	 lt. 0,30	  5,00
	 Halber liter        7,2%	 lt. 0,50	  6,80
	 Large	 lt. 1,00	 11,00
D	Weizenbier große  5,0%	 lt. 0,50	  5,80

Birra in bottiglia
FLASCHENBIER  •  BOTTLED BEER

IT	 Birra analc. - Alkoholfrei - Alcohol free	 lt. 0,33	  4,50
D	Weizen Erdinger	 lt. 0,33	   4,50
	 analcolica - Alkoholfrei - Alcohol free

IT	 San Gabriel Artig. - senza glutine	 lt. 0,33	  5,50
	 Glutenfreies Bier - Gluten-free beer

MEX	Corona - D Beck’s - IT Ichnusa	 lt. 0,33	  4,50
D	Augustiner Helles Bier             5,2% 	 lt. 0,50	  6,80
IT	San Gabriel  Artig. non filtrata 5%	 lt. 0,50	  6,80
	 Von Hand gebrautes ungefiltert
	 Italien artisan beer, not filtered

O	Genovese con pesto	   9,90
	 Pesto, pomodorini, pomodoro, mozzarella, basilico	
	 Gewürzpesto, Kirschtomaten, Tomaten, Mozz., Basilikum
	 Pesto sauce, cherry tomatoes, tomatoes, mozzarella, basil

O	Margherita	   8,50
	 Pomodoro, mozzarella
	 Tomaten, Mozzarella
	 Tomatoes, mozzarella

Ø	Parmigiana	 11,00
	 Melanzane, parmigiano, pomodoro, mozzarella
	 Auberginen, Parmesan, Tomaten, Mozzarella
	 Eggplant, parmesan, tomatoes, mozzarella

O	4 Formaggi	   10,90
	 Formaggi misti, pomodoro, mozzarella
	 4 Käsesorten und Tomaten
	 4 cheeses and tomatoes

O	Fresca	   11,50
	 Rucola, scaglie di grana, pomodorini, mozzarella, pomodoro	
	 Rauke, Parmesanspäne, Kirschtomaten, Mozzarella, Tomaten
	 Rocket salad, shaved parmesan, cherry tomatoes, mozzarella, tom.

O	Calzone vegetariano	 12,00
	 Verdure miste, pomodoro, mozzarella	
	 Gemischtes Gemüse, Tomaten, Mozzarella
	 Mixed vegetables, tomatoes, mozzarella

Pizze: con PESCE - mit FISH - with FISCH
O	Tonno, funghi, salamino e cipolla	 13,90
	 Salamino, tonno, funghi, cipolla, pomodoro, mozzarella
	 Scharfe Salami, Thunfisch, Pilze, Zwiebeln, Tomaten, Mozzarella
	 Spicy salami, tuna, mushrooms, onion, tomatoes, mozzarella

O	Tonno, cipolla	 11,90
	 Tonno, cipolla, pomodoro, mozzarella
	 Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, Mozzarella
	 Tuna, onion, tomatoes, mozzarella

O	Tonno, salamino, olive e cipolla	 13,00
	 Tonno, salamino, olive, cipolla, pomodoro, mozzarella
	 Thunfisch, Scharf Salami, Oliven, Zwiebeln, Tomaten, Mozzarella
	 Tuna, spicy salami, olives, onion, tomatoes, mozzarella

O	Romanaccia	 13,50
	 Acciughe, capperi, salame piccante, pecorino, pomodoro, mozz.
	 Sardellen, Kapern, scharfe salami, Pecorino, Tomaten, Mozzarella
	 Anchovies, capers, spicy salami, pecorino, tomatoes, mozzarella

O	Quattro stagioni - 4 Jahres zeiten	 13,00
	 Prosciutto, olive, acciughe, funghi, carciofi, pomodoro, mozz.
	 Schinken, Oliven, Sardellen, Pilze, Artischoken, Tomaten, Mozz.
	 Ham, olives, anchovies, mushrooms, artichokes, tomatoes, mozz.

Ø	Adria	 15,00
	 Frutti di mare, aglio, pomodoro, mozzarella
	 Meeresfrüchten, Knoblauch, Tomaten, Mozzarella
	 Mixed seafood, garlic, tomatoes, mozzarella

Ø	Laguna	 14,50
	 Gamberetti, rucola, pomodorini, balsamico, pom. secchi, mozzarella
	 Garnelen, Rauke, frische Tom., Balsamico, getrocknete Tomaten, Mozz.
	 Shrimps, rocket, cherry tomatoes, balsamico, sun-dried tomatoes, mozz.

Pizze Vegetariane
O	Pane Pizza	 5,90
	 con pomodoro, aglio, origano 
	 Pizza Brot mit Tomaten, Knoblauch, Oregano
	 Pizza bread with tomatoes, garlic, oregano

O	Pane Pizza “bianca”	 5,90
	 con olio, aglio, rosmarino 
	 Pizza Brot mit Öl, Knoblauch, Rosmarin
	 Pizza bread with oil, garlic, rosemary

O	Bufala Campana	 12,50
	 Mozz. di bufala, pomodorini, basilico, olive, pom., mozz.
	 Büffelmozz., Kirschtomaten, Basilikum, Oliven, Tomaten, Mozz.
	 Bufalo’s mozz., cherry tomatoes, basil, olives, tom., mozz.

Ø	Paperina	   10,90
	 Patate fritte, pomodoro, mozzarella
	 Pommes frites, Tomaten, Mozzarella
	 French fries, tomatoes, mozzarella

O	Estiva	 12,00
	 Verdure miste pomodoro, mozzarella, rucola, mais
	 Gemischtes Gemüse, Tomaten, Mozzarella, Rauke, Mais
	 Mixed vegetables, tomatoes, mozzarella, rocket salad, mais



Aperitivo
Spritz Aperol / Campari	  5,00
Sekt Weine, Soda, Aperol, Orange
Sparkling wine, Soda, Aperol, Orange

Spritz Hugo 	  5,50
Vino, Soda, Sambuco, Menta, Lime
Sekt, Soda, Holunder, Minze, Lime
Sparkling wine, soda, elderflower, mint, lime

Spritz Hugo Lady	  5,50
Vino, Soda, Sambuco, Succo di Cramberry, Menta, Lime
Sekt, Soda, Holunder, Cranberrysaft, Minze, Lime
Sparkling wine, soda, elderflower, Cranberry juice, mint, lime

Americano	  8,00
Martini, Vermouth rosso, Soda

Negroni Gin, Bitter Campari, Vermouth rosso	  9,00

Bib i t e
Getränke  •  Drinks

Cola / Orange / Ice tea	 lt. 0,30	 3,30
   “           “             “	 lt. 0,50	 4,80
Spezi / 7Up / Tè freddo	 lt. 0,30	 3,30
    “        “            “ 	 lt. 0,50	 4,80
Apfelschorle	 lt. 0,30	 3,00
Succo mela / arancio	 lt. 0,30	 3,30
Apfel - Orangen - Applejuice - Orange juice	

Johannisbeere Saft	 lt. 0,30	 3,30
Succo ribes - Currant juice

Schweppes lemon - Tonica	 lt. 0,18	 3,50
Bibite in lattina - Dosen - Soft drinks cans	 lt. 0,33	 3,50
Succo di frutta	 	 3,30
Ace - Pera - Pesca - Albicocca

Acqua min. Mineralwasser • Sparkling water	 lt. 0,75	 4,00

Vino al bicchiere
Besondere Weine im Glas • Special wine by glass 
Pinot Grigio d.o.c.	 Trentino	 lt. 0,17	 5,00
Chardonnay d.o.c.	 Friuli	 lt. 0,17	 5,00
Lugana d.o.c.	 Lombardia	 lt. 0,17	 6,00
Rosè chiaretto d.o.c. bio	 Veneto	 lt. 0,17	 5,00
Cabernet Sauvignon d.o.c.	 Friuli	 lt. 0,17	 5,00
Valpolicella classico d.o.c.	 Veneto	 lt. 0,17	 5,00
Syrah d.o.c.	 Sicilia	 lt. 0,17	 6,00
Prosecco d.o.c. - (Sekt - Sparkling)	 Veneto	 lt. 0,17	 5,00

Vini sfusi
Offene Weine  •  Draught Wine
Prodry - Bianco frizzante - Sekt - Sparkling wine
lt. 1/4   5,00             lt. 1/2   9,00             lt. 1   14,00
Merlot - Rotwein - Red wine
lt. 1/4   4,80             lt. 1/2   8,00             lt. 1   12,50
Chardonnay - Weißwein - White wine
lt. 1/4   4,80             lt. 1/2   8,00             lt. 1   12,50
Giramondo (Lambrusco) Süßer Rotwein - Sweet red wine
lt. 1/4   5,00             lt. 1/2   9,00             lt. 1   14,00
Rosè raboso frizzante - Sekt - Sparkling wine
lt. 1/4   5,00             lt. 1/2   9,00             lt. 1   14,00
Frizzantino - Süßer Weißwein - Sweet white wine
lt. 1/4   5,00             lt. 1/2   9,00             lt. 1   14,00

Lugana doc	 Ca’ dei Frati	 Lombardia	 13%	  26,00
Gewürztraminer doc	 Gaierhoff	 Trentino	 13,5%	  24,00
Malvasia doc (Bio)	 Castelvecchio	 Friuli	 13%	  28,00
Passerina igt (Bio)	 Velenosi	 Marche	 13%	  20,00
Sauvignon doc	 Specogna	 Friuli	 12,5%	  25,00
Pinot Grigio doc	 Gaierhoff	 Trentino	 13%	  20,00
Chardonnay	 Isola Augusta	 Trentino	 13%	  20,00
Etna bianco doc	 Cottanera	 Sicilia	 12,5%	  30,00

Bianchi
Weiß - White
Doc - Docg - Igt

Rosè chiaretto doc (Bio)	 Roccolo del Lago	 Veneto	 13%	  20,00
Rosa dei Frati Classico doc	 Ca’ dei Frati	 Lombardia	 12,5%	  27,00
Cabernet Sauvignon doc	 Angoris	 Friuli	 13%	  22,00
Chianti Classico docg (Bio)	 Dievole	 Toscana	 13,5%	  27,00
Syrah doc	 Curatolo Arini	 Sicilia	 14%	  24,00
Lagrein doc	 Gaierhoff	 Trentino	 13%	  21,00
Valpolicella Classico doc	 Campagnola	 Veneto	 12,5%	  20,00
Valpolicella Ripasso doc	 Campagnola	 Veneto	 13,5%	  25,00
Barbaresco docg	 Bernard	 Piemonte	 14,5%	  43,00
Montefalco rosso riserva doc	 Cesarini Sartori	 Umbria	 13,5%	  30,00
Primitivo Salentino igt	 Bernard	 Puglia	 13,5%	  23,00
Amarone Valpolicella riserva docg	 Zardini	 Veneto	 16,2%	  55,00
Prosecco Sup. Extra Dry	 Le Bertole	 Veneto	 11,5%	  24,00
Prosecco Sup. Brut	 Le Bertole	 Veneto	 11,5%	  24,00
Franciacorta Brut Emozione	 Villa	 Lombardia	 13,5%	  41,00
Franciacorta Rosè Briolet Demisec	 Villa	 Lombardia	 13,5%	  43,00

Rossi
Rot - Red
Doc - Docg - Igt

Prosecchi &...
Sekt  -  Sparkling
Doc - Docg - Igt

Vino in bottiglia - Weine Liste - Special wine
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